SOGIREST MENU

p————— Semaine du Lundi 03 mars au vendredi 07 mars 2025

I Vi,

] ] ] W L]

Lundi =M....,.._e Mereredi ._ez_eﬁw\ Vendredi

Bellenones wouges )

P % vingignette Salade coleslom | Euly mayennaise ﬁ@ R

R R&t dinde o QEMH Ecalepe viennoide | Piggo cgﬁl BTO ® Peissen pang Cad
Haicots cé&vn“@ @@:MMWEE Salaucle, %.eﬁ@ B10 ﬂmu@@é::%

Temme Noine Camembent v Lo coupe Vache Picen Fromage blane BTQ Petit meulé

Produits

L laitiers

Viandes, ;
poissons
k. ceufs 4

.ﬂ..m_.....g_mm. ;
L légumes |
N secs 4

=
Produits . i 2
,6 Ful de saisen bhiv et Fuil de saisen Cnéeme checelal BTQ Meousae cilon
Sesia =

— T o
Aﬂlau Cuisiné par nos chefs “H Origine France @@ Menu végétarien == Agriculture biologique @_ Péche responsable

‘Lo mois de many el sounent avaecié a lav fin de Uhiven et
owv débul dw printemps, & la venaisdaonce el caun
reneunveaw. Cesl peunouet lajonouille, lewv de

nousdance du meidy de many, esl considénée conume wne

Hlewv emblématioue de Ueapoiv el de Low vitadité.

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met 3 disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension,

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met  disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de medifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension,

SOGIREST vous informe que lo viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous inferme que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met 3 disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercic de votre compréhension.

SOGIREST vous inferme que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002,



